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Marineret hvide sild med lggringe, kapers og dild

Hjemmelavet karrysalat med syltede agurker, kapers og sprade &bletern
Julesild med appelsin og kanel toppet med syltede rgdlgg og dild
Smilende &g med store skipper rejer og hjemmergrt mayonnaise

Varmrgget laks med peberrodssalat med tyttebaer og sprgde abler
Frisk paneret fiskefilet med hjemmergrt grov remoulade og citron
Tarteletter med cremet hgns i asparges, persille og tomat

Farmors anderilette/sylte med grov dijon, hjemmesyltede redbeder og
cornichons

Hjemmelavet mormor frikadeller
Slagter Theilgaards julemedister
Senderjysk hvidkal med muskatnad
Ribbensteg med sprade sveer
Hiemmekogt radkal
Kraftig fleeskestegssauce
Sma kartofler med skreel stegt i andefedt
Stegt kyllingebryst med stegt peberfrugt, 18g og reget paprika

Vinterslaw med rgdkal, grenkal og gulerod, granataeblekerner, appelsin og frisk
hakket persille toppet med bagte valngdder \

Friskbagt rugbred og franskbred

ﬂkologisk smar fra naturmeelk

ESBJERG :
I]IILI]A[iEH F[]HSAM[INESHUS KONFERENCE ~ \{




P eweee

DESSERT

Brie m. honningristet ngddecrumble, abrikos og knakbraed

Mini @bleteerte m. flamberet italiensk kanelmarengs
Julemuffins m. abrikos og vaniljecreme
Cheesecake m. peberngdder og kirsebaergelé
Brownies m. chokoladetrgffel og knust sukkerstokke
Ris a' la" mande m. appelsingelé

Karamelmousse m. julecookies crunch og chokoladetrgffel
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